Catering Partner

Ceny od 120,00 zt/osob e
Dania zimne:
« Schab po warszawsku w galarecie
- Jajka garnirowane z tososiem wedzonym na satatce jarzynowej
- Roladki z tososia ze szparagami
- Tatar wotowy z dodatkami
« Melon zawijany z szynka parmenska i owocami
« Platery mies pieczonych i wedlin
+ Ryba po grecku
. Sledzie pod pierzyng
Dodatki:
« Pieczywo jasne i ciemne, masto
Dania gor gce:
« Roso6t z makaronem
- Grillowana piers$ z kurczaka nadziewana serem mozzarella i suszonymi pomidorami
« Mini kopytka w bazyliowym pesto
» Fasolka szparagowa gotowana na parze
Desery:
« Mini babeczki z ciasta kruchego z owocami
«  Mini torciki czekoladowe i kawowe
« Mini babeczki w biatej i mlecznej czekoladzie
Napoje:
- Soki owocowe 100%,

- Kawa, herbata (mleko, cytryna, cukier)
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Sprzet i dodatkowe ustugi:
- Profesjonalna obstuga kelnerska — koszt ustalany indywidualnie
« Pelna zastawa stotowa

- Nakrycie i dekoracja kwiatowa stotow
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